
Potage du Jour

Bonbon de chèvre chaud et Salade 

Planchette de Charcuterie, Pain et Beurre 

Planchette de fromages Francais

Tranche de Foie gras Brioche

Tarte flambée Lardons

Tarte flambée aux Champignons

Tarte flambée aux Scampis

Tarte flambée aux Légumes

Bistrot Gourmand
de 12h00 -14h00 et 19h00 - 20h30 

Tagessuppe
Soup of the Day

Warmer Ziegenkäse im Blätterteig und Salat	
Warm Goat Cheese in Puff Pastry and Salad

Fleischplatte, Brot und Butter
Meat Platter, Bred and Butter

Käseplatte
Cheese Platter

Gänseleber
Foie gras

Flammeküchli mit Speckwürfel
Flambéed Tart with bacon

Flammeküchli mit Pilzen / Speckwürfel
Flambéed Tart with Mushrooms / bacon

Flammeküchli mit Scampis / Speckwürfel
Flambéed Tart with Scampis / bacon

Flammeküchli mit Gemüse
Flambéed Tart with vegetabels

7.00

14.90

19.50

16.50

21.00

13.50

14.50

18.30

13.50

Poisson du Marché

Saumon Fumé Maison,Toast

Souris d’Agneau braisé à l’Ancienne

Tajine de Volaille au Curry et son Couscous

Entrecôte de Bœuf Simmenhaler Beurre Basilic

Cuisse de Canard confite aux Lentilles Vertes du Puy

+/-28.00

18.90

20.90

20.00

28.90

20.00

(prix suivant le marché)

Poissons/Fisch/Fish

Viandes/Fleisch/Meat

Fisch vom Markt
Fish from the Market

Hausgeräucherter Lachs mit Toast	
Homemade smoked Salmon with Toast

Mortgages Lammeisbein
Braised Lamb Mouse

Geflügeleintopf mit Couscous
Chicken Tagine with Curry and Couscous

Simmentaler Rindersteak mit Basilikumbutter
Simmentaler Entrecote with Butter Basil

Confierte Entenkeulen mit grünen Linsen
Confit of Duck Leg with Puy Green Lentils

service et TVA compris 
cusine ouverte de 12:00 à 14:00 heures et de 19:00 à 20:30 heures

le dimanche et jour de fêtes Carte réduite

Carte d’allergènes à votre disposition sur demande



Dame Blanche

Café Glacé
 

Coupe Brésilienne

Coupe aux Fraises (selon Saison)

Coupe aux Framboises (selon Saison)

Sorbet Colonel

Boule de Glace aux choix

						    
Pâtisserie, Tarte

Milk-shake

8.10

8.10

8.10

9.20

9.80

8.50

2.90

5.00

7.50

Patisseries et Glaces

service et TVA compris 
cusine ouverte de 12:00 à 14:00 heures et de 19:00 à 20:30 heures

le dimanche et jour de fêtes Carte réduite

Carte d’allergènes à votre disposition sur demande

12h00 -18h00

Glace Vanille, sauce Chocolat et Chantilly
Vanilleeis, Schokoladensauce mit Sahne

Glace Vanille, Glace Mokka, Café et Chantilly 
Vanilleeis,  Mokkaeis, Kaffee mit Sahne

Glace Vanille, Glace Mokka, Caramel, Noisettes et Chantilly
Vanilleeis,  Mokkaeis, Karamel, Nüsse mit Sahne

Glace Vanille, Glace aux Fraises, Fraises, Coulis de Fraises et Chantilly
Vanilleeis, Erdbeereis, Erdbeeren, Coulis mit Sahn

Glace Vanille, Glace aux Fraises, Framboises, Coulis et Chantilly
Vanilleeis, Erdbeereis, Himbeeren, coulis mit Sahne

Sorbet Citron, Vodka
Zitronensorbet mit Vodka

Vanille, Fraises, Mokka, Sorbet Citron
Vanille, Erdbeer, Mokka, Zitronensorbet

selon Saison


