
Nos Menus 
Gastronomiques 

Cy p r i e n  H i p e a u  e t  s o n  é q u i p e  v o u s  i nv i t e n t  à  d é c o u v r i r  l e u r s  m e n u s 
S e r v i s  u n i q u e m e n t  p o u r  l ’e n s e m b l e  d e  l a  t a b l e . 

D e r n i è r e  p r i s e  d e  c o m m a n d e  à  2 0 h 3 0 .

M e n u  “ D é c o u v e r t e”  e n  3  S e r v i c e s
6 9,0 0 €

M e n u  “ P l a i s i r “  e n  4  S e r v i c e s
8 2 ,0 0 €

M e n u  “ D é g u s t a t i o n“  e n  5  S e r v i c e s
9 7,0 0 €

La Cuis ine  c ’es t  quand les  Choses  ont  le  Goût  de  ce  qu’e l les  sont 
(Curnonsky)

Accords  Mets  & Vins  en «3,  4  ou 5  services  »  sur 
demande auprès  de  notre  sommelier  Fabien Antoni.



L e  F i l e t  d e  Tr u i t e  e n  t r o i s  Fa ç o n s
M a r i n é e ,  e n  B e l l e v u e ,  e n  m i - c u i t e ,  Va r i a t i o n  a u t o u r  d u  Fe n o u i l

1 9.0 0 € 

L e s  M é d a i l l o n s  d e  R i s  d e  Ve a u
C r o q u e t t e s  e t  S a u c e  à  l a  Tr u f f e

3 2 .0 0  €

L e  J a r d i n  d ’A u t o m n e  e n  d i f f é r e n t e s  Te x t u r e s
J u s  Vé g é t a l

e n t r é e  2 2 .0 0 €  /  p l a t  2 6 . 5 0 €

L e  Fo i e  g r a s  d ’O i e  e n  s u g g e s t i o n s  d u  J o u r
s e l o n  d i s p o n i b i l i t é

L e  F i l e t  d e  M a i g r e ,  Fu m e t  g r i l l é  a u  M i e l  d e  n o s  R é g i o n s
C o m p o s i t i o n  a u t o u r  d u  Po t i m a r r o n

2 8 .0 0 € 

L e  D o s  d e  C a b i l l a u d ,  R é d u c t i o n  d e  a u  L a r d  g r i l l é 
D é c l i n a i s o n  a u t o u r  d u  To p i n a m b o u r

3 2 .0 0 €

L e  M a g r e t  d e  C a n a r d ,  c u i t  b a s s e  Te m p é r a t u r e ,  J u s  A c i d u l é
C h a m p i g n o n s  s a u v a g e s

3 4 .0 0 € 

L e  G i b i e r  d u  M o m e n t 
( B i c h e ,  C h e v r e u i l ,  C a n a r d  s a u v a g e ,  L i è v r e , …  s e l o n  a r r i v a g e )

G a r n i t u r e  a u t o m n a l e
s e l o n  d i s p o n i b i l i t é

Nos Entrées

Nos Poissons

Nos Viandes

carte 
gastronomiques

S i  v o u s  s o u f f r e z  d ’a l l e r g i e s ,  r e n s e i g n e z  v o u s  a u p r è s  d e  n o t r e  M a î t r e  d ’ H ô t e l 
C a r t e  d ’a l l e r g è n e s  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n



Pa l e t t e  d e  Fr o m a g e s  s é l e c t i o n n é s
1 8 .0 0 €

L a  M é r i n g u e  e xo t i q u e
1 4 .0 0 €

L a  Fo r e t  N o i r e
1 4 .0 0 €

L a  G o u r m a n d i s e  a u t o u r  d e  l a  C h â t a i g n e
1 5 .0 0 €

Nos Fromages 

Nos Desserts

La Cuis ine  c ’es t  quand les  Choses  ont  le  Goût  de  ce  qu’e l les  sont 
(Curnonsky)

Accords  Mets  & Vins  en «3,  4  ou 5  services  »  sur 
demande auprès  de  notre  sommelier  Fabien Antoni.


