RESTAURANT LE CIGALON

MENU DE LA PENTECOTE

Mise en Bouche Végétale

Tataki de Bonite Mariné
Feves des Marais et Agrumes

Filet d’'Ombre Chevalier
Artichaut en Textures, Sauce Barigoule

Sorbet Péche Arrosé au Crémant

Le Pigeonneau Royal, son Supréme Juste Rosé
La Cuisse en Cromesquis, Oignon Nouveau
Jus de Carcasses
Ou
Filet Mignon de Veau Cuit Basse Température
La Courgette dans tous ses Etats

Assiette de Fromages Travaillés

Gourmandise a |la Cerise

Mignardises

ﬁ" ,ﬁ Menu en 3 services 69.00 euros

Menu en 4 services 84.00 euros
Menu en 5 services 95.00 euros
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